CAVA PARATO Semi Sec Reserva

VARIETAT 31% Xarel-lo
30% Parellada
28% Macabeu
11% Chardonnay

FERMENTACIO 22 fermentacié en ampolla durant 6 setmanes a il&@i@nca
sobre lies fines fins al moment de desgorjat dusaniminim

de 15 mesos.
ANALITICA %Alcohol ........... 11'85 %vol.

Acidesa Total .... 3,95 gr/l.
Acidesa Volatil .. 0,22 gr/l.
Sucre ............. 40,25 grl/l.
SO2 ... 17/92 mar/l.
Pressié CO2 .... 6,05
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= COLOR: Groc palla pal-lid de reflexos finament dasjribmbolla fina

i rosari constant, d'ascensio lenta i amplia corpesistent al
lateral de la copa.

AROMES: Aromes primaries de record fruitat molt madpera, poma
Golden, platan madur), forta component varietalreleord
floral, herba tallada, anisat i fons de llevat lpetrianca.

BOCA: En boca, carbonic fi i agradable, sensaciéesefint citrica
moderada, postgust llarg, retronasal de pastisqériaix,
crema) i marcada cremositat i dolgor.

Prosucad

Agricultura ecologica: tots els nostres vins estan elaborats amb raims
de les nostres finques, en reconversio a I'agricalecologica.
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