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CAVA PARATO SEMI SECO Reserva

Cava Reserva donde el licor de expedicion afadidootble, y le otorga una
dulzura agradable, divertida, aunque siendo al miEempo un cava sereno y
ruedo dada su crianza. Ideal para una copa a lstsepp el aperitivo oa media
tarde.

VARIEDAD 31% Xarel-lo
30% Parellada
28% Macabeo
11% Chardonnay

FERMENTACION 22 fermentacién en botella durante 6 semanas & ¥3°
crianza sobre lias finas hasta el momento del diegterante
un minimo de 15 meses.

ANALITICA °Alcohol ........... 11°85 %vol.
Acidez Total ...... 3,95 gr/l.

— Acidez Volatil ... 0,22 gr/l.
e Azlcar ............. 40,25 gr/l.
-_— SO2 ...oiiiii, 17/92 mgrll.
—_— Presion CO2 ...... 6,05
-_
=

NOTA DE CATA

COLOR: Amarillo pajizo palido de reflejos finamenterddos, burbuja
fina y rosario constante, de ascensién lenta y iangurona
persistente en el lateral de la copa.

AROMAS: Aromas primarios de recuerdo afrutado muyduna (pera,
manzana golden, platano maduro), fuerte componemietal
de recuerdo floral, hierba cortada, anisado y fendie
levadura para la crianza.

BOCA: En boca, carbénico fino y agradable, sensacérescante
citrico moderado, postgusto largo, retronasal dstepaia
(bollo, crema) y marcada cremosidad y dulzor.

Prosucad

Agricultura ecoldgica: todos nuestros vinos estan elaborados con
uvas de nuestras fincas, en reconversion a laudtyria ecoldgica.

=
0\
s
3

NS TIA B
s VT VO

viticultores -elaboradores
08733 El Pla del Penedés — Barcelona — Espafia - pasato.es info@parato.es Tel. +34 938 98 81 82 — Fax. +34 938 98 85 10



