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Un vino con compromiso, polivalente, gentil, afinado sutilmente en barricas de
roble. Bien estructurado pero amable, en su cata, destacan los aromas y sabores de
frutos rojos. Buena combinacién con carnes blancas, rojas, embutidos, incluso con
pastas y algun pescado guisado.

VARIEDAD Mayoritariamente Tempranillo, de vifiedos viejos, con una
parte de Cabernet Sauvignon y un toque de Carifiena.

MACERACION Y uvaaplastada y maceracion-fermentacion durante
FERMENTACION 10-18 dias entre 24 y 27°C dependiendo de la variedad con
remontadas diarias.

CRIANZA crianza en barrica de roble americano y francés durante 3
meses aproximadamente donde realiza la fermentacion
maloléatica parcial.

ANALITICA °Alcohol ........... 13°40 %vol.
Acidez Total .... 3,30 gr/l.
Acidez Volatil ... 0,34 gr/l.
Azlcar .......... 1,40 gr/l.
SO2y ... T 29/89 mgr/l.
pHF ..o BT 3,57
NOTA DE CATA
COLOR: Color rojo rubi de capa media-alta, ribete rojo-granate,

brillante, con lagrima potente y densa.

AROMAS: Complejidad aromatica donde inicialmente aparecen notas
terciarias derivadas del paso en barrica (humo, carbon
himedo, caja de puros, hoja de té y tabaco), abriéndose con
aireacion hacia notas afrutadas maduras (casis, mora ciruela
seca y mermelada) y final balsamico (resina de pino).

BOCA: Entrada en boca potente y estructura tanica media, calido y de

taninos suaves pero presentes, de postgusto largo; final de
caracter dulce con recuerdo afrutado y fresco.

Medalla de Plata: XXII Concurso de Vinos y Cavas de Cataluiia”Girovi’l7”
Puntuacién Guia Pefiin 2019: 87 pts.

LA PRODUCEN

Vino ecolégico: Este sello garantiza que este vino ha sido elaborado
siguiendo las normas de la agricultura ecoldgica, y que ha sido
controlado en todo su proceso de produccién, elaboracion, envasado y
comercializacion.
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