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EXTRABRUT GRAN RESERVA

Cava Extra Brut Gran Reserva: con una crianza minima de 30 meses sobre lias,
aporta gran complejidad tanto aromatica como en boca, con amplios y elegantes
matices de fruta madura y derivados de la crianza sobre levaduras. Acompafia
bien una comida de principio a fin, tanto entrantes frios como calientes, asi como
carnes guisadas y pescados al horno. Excelente aperitivo en dias calurosos.

VARIEDAD 45% Macabeo
30% Xarel-lo
14% Chardonnay
11% Parellada

FERMENTACION 22 fermentacion en botella durante 45 dias a una temperatura
de 13°C y crianza sobre lias durante un minimo de 30 meses
hasta el momento del degelle.

ANALITICA °Alcohol ........... 12°10 %vol.
Acidez Total ...... 4,00 gr/l.
Acidez Volatil .... 0,30 gr/l.
Azucar ............. 4,95 gr/l.
SO2 .....ceenvveeee. 10/64 mgrll.
Presion CO2 ....... 5,75
NOTA DE CATA
COLOR: Amarillo pajizo de oro viejo alimonado, fina burbuja con

desprendimiento constante y media corona.

AROMAS: Aromas marcados por la crianza, donde sobresalen las frutas
secas tostadas (almendra, avellana), flor seca y nuez moscada,
levadura, setas y pan tostado.

BOCA: Entrada en boca con carbénico cremoso y bien integrado en el

vino, de paso graso, redondeado por la crianza, acidez citrica
(piel de naranja seca) y postgusto caramelizado.

Puntuacién Guia Pefiin 2016: 88 pts.

Agricultura ecoldgica: todos nuestros vinos estan elaborados con
uvas de nuestras fincas, en reconversion a la agricultura ecoldgica.

viticultores -elaboradores
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